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Med i proizvodi od meda

Kada je prije gotovo 3 desetlje¢a nabavio svoje prve kosnice, sjor Kozul nije ni slutio da
¢e ovaj hobi postati osnova unosnog 1 prepoznatog obiteljskog posla koji danas vodi. Jos
od djetinjstva je osje¢ao neobican interes za pcelarstvo i pcele kao bica, sto se 1 dan danas
vidi kada o njima govori - njithova nevjerojatna organizacija, radiSnost 1 pozrtvovnost u
obrani zajednice bude poseban osjecaj povezanosti u ljudima.

Pcelarski je posao specifican 1 veoma zahtjevan. Zahtjeva ljubav ne samo prema pcelama
nego 1 prirodi opéenito, spremnost da se s njima selite po nepristupac¢nim pasama 1
provodite mnoge noéi pod vedrim nebom. U njemu takoder nema godisSnjeg odmora.
Nakon sto pcele prezime, pcelinja zajednica treba ojacati 1 pripremiti se za pasu — pcele
se tada roje 1 stvaraju nove kolonije te ih treba posebno pazljivo drzati na oku. Potom ih
se malo prije pocetka svibnja odvodi u Istru na akaciju ili oko Sisola na kadulju. U
mjesecu lipnju slijede lipa oko Klane ili kesten u Lovranstini. U mjesecu kolovozu sezona
je sumske ispase visoko gore u Gorskom kotaru, da bi se u rujnu pcele odvele na vrijesak
prema Vinodolu 1 Senju, gdje ¢e nakupiti meda 1 ojacati za zimovanje. Ni zima ne nudi
previse predaha: pcele dok miruju treba tretirati protiv bolesti, a 1 to je vrijeme kada se
najvise moze posvetiti prodaji i preradi.

Ovaj godisnji ciklus koji provode Kozulovi daje im razne vrste meda i drugih pcelinjih
proizvoda. Tu je razli¢iti cvjetni med, Sumski med, pelud, propolis... Sve iz kosnica se
iskoristava tako da u ponudi drze i svijete od pcelinjeg voska, a med se preraduje i u
odlicne medenjake i rakiju medicu. Ovi proizvodi napravljeni su po najvisim
standardima struke ali s brigom, ljubavi 1 izvornos$éu pravog lokalnog proizvoda.

Osim vlastitom trudu i znanju gospodin Kozul kvalitetu svoga meda zahvaljuje 1 nasem
kvalitetnom okolisu, ¢istom zraku 1 poljoprivrednim kulturama nezagadenim
pretjeranom upotrebom kemikalija.

Danas je posao obitelji Kozul u potpunosti na sebe preuzela kéer Ivana koja posao vodi
pod novim nazivom OPG Ivana Krajcar.



